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FOOD EXPERTISE

Programme de Formation

BRC Global Standards Food Safety - version 9 : Maitriser
les évolutions de la nouvelle version (réf : FAQUA11 _3)

Organisation

Durée : 7 heures

Mode d’organisation : Mixte

Contenu pédagogique

S22 Public visé
Entreprises déja certifiées, responsables qualité, auditeurs internes, managers
m . . 7 .
& Objectifs pédagogiques

« lIdentifier les évolutions entre I'ancienne et la nouvelle version, et les nouvelles exigences
« Identifier les impacts sur le systéme existant et définir les actions a mettre en oeuvre
e Adapter la documentation et les pratiques

Description

Cette formation vous permet de décoder les évolutions du référentiel BRC Global Standards Food Safety
- version 9, d'en mesurer concrétement les impacts et de transformer ces nouvelles exigences en actions
d'amélioration continue.

Contenu :

e Contexte et évolutions du référentiel BRC Global Standards Food Safety - version 9
e Présentation des évolutions concernant le protocole de certification

* Présentation des évolutions concernant la liste des exigences, chapitre par chapitre
» Réflexion sur un plan d'actions de mise en conformité de I'entreprise

Une demi-journée supplémentaire, en accompagnement, peut-étre proposée pour travailler votre plan
d'action ou les points faibles rencontrés en audit.
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Prérequis
Connaitre la version précédente du référentiel, participer au pilotage du systeme qualité

@ Modalités pédagogiques
Une pédagogie ancrée dans le terrain : Cas concrets, exercices, mises en situation, échanges d'expérience,
quiz, ateliers pratiques, supports opérationnels.

Les formations ADRIA privilégient une approche active, tournée vers I'application.
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vy Modalités d’évaluation et de suivi

e Evaluation finale des connaissances par écrit
e Questionnaire de satisfaction en fin de formation

i&  Informations sur l'accessibilité

Pour tout besoin d'adaptation de la formation lié a une situation de handicap ou toutes autres situations
personnelles, merci de nous en informer avant inscription afin d'étudier ensemble les mesures
nécessaires : handicap.formation@adria.fr
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